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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

Рабочая программа составлена на основе примерной программы основного общего образования «Технология. Программы основного общего образования» М. «Вентана – Граф», 2011 по направлению «Технология. Обслуживающий труд» в соответствии с Федеральным компонентом государственного стандарта основного общего образования по технологии, утвержденным приказом Минобразования России «Об утверждении федерального компонента государственных стандартов основного общего образования» от 5 марта 2004 г. № 1089 .

Рабочая программа имеет базовый уровень и  направлена на достижение следующих целей:

освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей  деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенции. 

Приоритетными виды общеучебной деятельности:

определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. 

комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них.

творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности. 
На усмотрение педагога допускается изменение расположение разделов, количество часов в разделах, а так же могут быть добавлены новые разделы.                                                                                                                         

В рабочую программу предмета «Технологии» внесены изменения в последовательности разделов: 

1.Основы плодоводства (осенний период); 2.Кулинария; 3.Создание изделий из текстильных и поделочных материалов; 4.Технология создания изделий из металла на основе конструкторской и технологической документации; 5.Художественная обработка материалов; 6.Технология ведения дома; 7.Гигиена учащегося.; 8.Основы плодоводства (весенний период); 9.Летняя трудовая практика
Содержание  учебника  «Технология» 7 класс для сельских школ под редакцией В. Д. Симоненко 2011 года расширено материалом по сельхозтехнологиям . Учебник рассчитан на 68 часов по 2 часа в неделю и на совместное обучение девочек и мальчиков. Из них 17 часов выносится на летнюю трудовую практику
Каждый раздел желательно заканчивать индивидуальным творческим проектом. При желании по конкретным условиям можно изменить расположение разделов, количество часов в разделах или добавить новые разделы. Обучающиеся, изучая предмет «Технология» получают по теме и знания и  практические навыки. 
Критерии оценки уровня подготовки обучающихся

1. Оценивание по направлению «Технология. Обслуживающий труд» выявляет соответствие уровня подготовки обучающихся требованиям ГОС.

2. В критерии оценки, определяющие подготовку обучающегося, входят:

- общая подготовленность, организация рабочего места, научность, технологичность и логика изложения материала;

- уровень освоения теоретического материала, предусмотренного программой по предмету;

- умения использовать теоретические знания при выполнении текущих заданий, практических работ, упражнений;

- соблюдение этапов технологии изготовления, норм времени, качество выполнения технологических операций и приёмов;

- соблюдение правил санитарии, гигиены, техники безопасности.

3. Уровень подготовки оценивается в баллах:

5 - «отлично»;

4 - «хорошо»;

3 - «удовлетворительно»;

2 - «неудовлетворительно».

Отметка 5 (отлично) ставится, если обучающийся:
- подготовлен и организует рабочее место, согласно требованиям научной организации труда; обстоятельно, технологически грамотно излагает материал, пользуется понятийным аппаратом;

- показывает научно обоснованные знания и умения по эксплуатации и наладке технологического оборудования;

- представляет изделие, соответствующее наименованию, эскизу, техническому описанию, технологии изготовления, санитарно-гигиеническим требованиям и требованиям к качеству и оформлению;

- выполняет практическую работу в соответствии с требованиями правил санитарии, гигиены, техники безопасности.

Отметка 4 (хорошо) ставится, если обучающийся:
- подготовлен, допускает ошибки в организации рабочего места, но исправляет их; излагает материал, пользуясь понятийным аппаратом; допускает единичные ошибки при ответе, но исправляет их; не достаточно убедительно обосновывает свои суждения;

- показывает знания и умения по эксплуатации технологического оборудования;

- представляет изделие, соответствующее наименованию, нормативным и технологическим требованиям;

- выполняет практическую работу в соответствии с требованиями правил санитарии, гигиены, техники безопасности.

Отметка 3 (удовлетворительно) ставится, если обучающийся:
- подготовлен, допускает ошибки в организации рабочего места; обнаруживает знание и понимание основных теоретических положений, излагает материал не достаточно понятно и допускает неточности в определении понятий; не может обосновать свои суждения и привести примеры, нарушает последовательность в изложении материала;

- использует технологическое оборудование с нарушением принципов эксплуатации не приводящих к травме;

- представляет изделие согласно наименованию, с нарушением нормативных и технологических требований;

- выполняет практическую работу с частичным нарушением требований правил санитарии, гигиены, техники безопасности.

Отметка 2 (неудовлетворительно) ставится, если обучающийся:
- неподготовлен, не может организовать рабочее место; обнаруживает незнание большей части теории вопроса, искажает смысл при формулировке определений; материал излагает беспорядочно, неуверенно, допускает много речевых ошибок;

- использует технологическое оборудование с нарушением принципов эксплуатации, приводящих к травме; или не имеет знаний и умений по его эксплуатации;

- представляет изделие, не соответствующее теме проекта, нормативным и технологическим требованиям (или не представляет изделие);

- выполняет практическую работу с грубым нарушением требований правил санитарии, гигиены, техники безопасности, приводящим к травмам
УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН

	№п/п
	Наименование темы разделов
	Кол-во часов

	1
	Основы плодоводства (осенний период) 
	9

	2
	Кулинария 
	9

	3
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 
	8

	4
	Технология создания изделий из металла на основе конструкторской и технологической документации  
	4

	5
	Художественная обработка материалов
	6

	6
	Технология ведения дома 
	5

	7
	Гигиена учащегося. 
	2

	8
	Основы плодоводства (весенний период) 
	8

	9
	Летняя трудовая практика
	17

	
	Итого
	68


СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА

Основы плодоводства (осенний период) (9часов)
 Классификация и характеристика плодовых растений. Строение плодовых растений. Закладка плодового сада. Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников. Технология хранения сельскохозяйственной продукции. Хранение плодов и овощей. Хранение корнеплодов

Кулинария (9 часов)

Физиология питания (2 час).

Основные теоретические сведения

Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Понятие о пищевых инфекциях. Заболевания, передающиеся через пищу. Профилактика инфекций. Первая помощь при пищевых отравлениях.
 Практические работы

Определение    доброкачественности    продуктов    органолептическим способом. Определение срока годности консервов по маркировке на банке. 
Варианты объектов труда

Мясо, рыба, молоко. Говяжья тушенка. Консервированный зеленый горошек.

Изделия из дрожжевого, песочного, бисквитного и слоеного теста(Зчаса)

Основные теоретические сведения

Виды теста. Рецептура и технология приготовления теста с различными видами разрыхлителей. Влияние соотношения компонентов теста на качество готовых изделий. Виды начинок и украшений для изделий из теста. 
Практические работы

Выполнение   эскизов   художественного   оформления   праздничных пирогов, тортов, пряников, пирожных. Выпечка и оформление изделий из теста (по выбору). 
Варианты объектов труда.

Праздничный пирог, торт, пряник, пирожные.
Сладкие блюда и десерт(2 часа)
Основные теоретические сведения
Сахар, его роль в кулинарии и в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Исходные продукты, желирующие и ароматические вещества, используемые для приготовления сладких блюд и десерта.
 Практические работы

Приготовление желе и муссов. Приготовление пудингов, шарлоток, суфле, воздушных пирогов. Приготовление компота из свежих, сушеных, мороженых фруктов и ягод. Украшение десертных блюд свежими или консервированными ягодами и фруктами. Приготовления мороженого в домашних условиях. Подача десерта к столу. 
Варианты объектов труда.

Фруктовое желе, мороженое, компот, суфле.

Заготовка продуктов (2 час).

Основные теоретические сведения

Значение количества сахара или сахарного сиропа для сохранности и качества варенья, повидла, джема, мармелада, цукатов, конфитюра. Способы определения готовности. Условия и сроки хранения.

Хранение свежих кислых плодов и ягод с сахаром без стерилизации (лимонные кружки в сахаре, черная смородина с сахаром). 
Практические работы

Предварительная сортировка, нарезка и бланширование плодов перед варкой. Определение количества сахара. Приготовление варенья из ягод, джема из малины, красной и белой смородины, повидла мармелада из слив, яблок, груш, персиков, абрикосов, цукатов из апельсиновых корок. Консервирование черной смородины с сахаром без стерилизации. Варианты объектов труда.

Варенье из яблок, смородины, крыжовника и др.
Обучающиеся должны 

знать/понимать:
-влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; 
-санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; 
-виды оборудования современной кухни; 
-виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека.

уметь:
-выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; 
-определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; 
-составлять меню завтрака; 
-выполнять механическую и тепловую обработку овощей; 
-соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; 
-заготавливать на зиму овощи и фрукты; 
-оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах.

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

-приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; 
-консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; 
-соблюдения правил этикета за столом; 
-приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; 
-выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; 
-сервировки стола и оформления приготовленных блюд.
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (8 часов)

Элементы материаловедения (2 час).

Основные теоретические сведения

Химические волокна. Технология производства и свойства искусственных волокон. Свойства тканей их искусственных волокон. Использование тканей из искусственных волокон при производстве одежды. Сложные переплетения нитей в тканях. Зависимость свойства ткани от вида переплетения. Уход за изделиями из искусственных волокон.
 Практические работы:

Изучение свойства тканей из искусственных волокон. Определение раппорта в сложных переплетениях. 
Варианты объектов труда.

Образцы тканей со сложными переплетениями. Рисунки раппортов.

Элементы машиноведения (2 час).

Основные теоретические сведения 
Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин. Устройство качающегося челнока универсальной швейной машины. Принцип образования двухниточного машинного стежка. Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки. Наладка швейной машины. 
Практические работы

Разборка и сборка челнока универсальной швейной машины. Обработка срезов зигзагообразной строчкой. Применение зигзагообразной строчки для художественного оформления изделий.  Устранение неполадок в работе швейной машины.
 Варианты объектов труда.

Челнок швейной машины. Образцы обработки срезов зигзагооборазной строчкой различной ширины.

Конструирование и моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом (2 час).

Основные теоретические сведения

Виды женского легкого платья и спортивной одежды. Особенности моделирования плечевых изделий. Зрительные иллюзии в одежде. 
Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Эскизная разработка модели швейного изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Выполнение эскизов спортивно-одежды на основе цветовых контрастов. 
Варианты объектов труда.

Таблица с результатами измерений своей фигуры. Чертеж плечевого швейного изделия, выкройка. Эскизы спортивной одежды.

Технология изготовления плечевого изделия (2 час).

Основные теоретические сведения

Способы обработки проймы, горловины, застежек. Обработка плечевых срезов тесьмой, притачивание кулиски. Особенности раскладки выкройки на ткани с крупным рисунком. Практические работы

Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и контрольных линий и точек на детали кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Обработка выреза горловины подкройной обтачкой Проведение примерки, выявление и исправление дефектов. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия. Варианты объектов труда.

Платье, халат, ветровка, ночная сорочка, блузка с цельнокроеным рукавом.
Обучающиеся должны
знать/понимать:
- назначение различных швейных изделий; 
-основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов.

уметь:
-выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры человека; 
-строить чертеж фартука; 
-выбирать модель с учетом особенностей фигуры; 
-выполнять художественное оформление швейного изделия; 
-проводить примерку изделия выполнять вышивку и батик.

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

-изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; 
-выполнения различных видов художественного оформления изделий.

Технология создания изделий из металла на основе конструкторской и технологической документации (4час)  
Изготовление изделий из тонколистового металла и проволоки (4 час)
Основные теоретические сведения 

Металлы; их основные свойства и область применения. Черные и цветные металлы. Виды и способы получения листового металла: листовой металл, жесть, фольга. Проволока и способы ее получения. Профессии, связанные с добычей и производством металлов.
Понятие об изделии и детали. Типы графических изображений: технический рисунок, эскиз, чертеж, технологическая карта. Чертеж (эскиз) деталей из тонколистового металла и проволоки. Графическое изображение конструктивных элементов деталей: отверстий, пазов и т.п. Основные сведения о линиях чертежа. Правила чтения чертежей деталей. Правила безопасности труда.

Практические работы

Распознавание видов металлов. Подбор заготовок для изготовления изделия.

Чтение чертежей деталей из тонколистового металла и проволоки: определение материала изготовления, формы и размеров детали, ее конструктивных элементов. Определение последовательности изготовления детали по технологической карте.

Традиционные виды декоративно-прикладного творчества и народных промыслов России. Варианты объектов труда

Головоломки, цепочки, крепежные детали, изделия декоративного и бытового назначения, садово-огородный инвентарь.
Обучающиеся должны

знать/понимать:
-методы защиты материалов от воздействия окружающей среды; 
-виды декоративной отделки изделий (деталей) из различных материалов; 
-традиционные виды ремесел, народных промыслов.

уметь:
-обосновывать функциональные качества изготовляемого изделия (детали); 
-выполнять разметку деталей на основе технологической документации; 
-проводить технологические операции, связанные с обработкой деталей резанием и пластическим формованием; 
-осуществлять инструментальный контроль качества изготавливаемого изделия (детали); 
-осуществлять монтаж изделия; 

-выполнять отделку изделий; 
-осуществлять один из распространенных в регионе видов декоративно-прикладной обработки материалов.

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

-изготовления или ремонта изделий из конструкционных и поделочных материалов; 
-защиты изделий от воздействия окружающей среды, выполнения декоративно-прикладной обработки материалов и повышения потребительских качеств изделий.

Художественная обработка материалов(6часов)

Вязание крючком(6часов)

Основные теоретические сведения

Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде.Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись. 

Практические работы

Работа с журналами мод. Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов: Инструменты и материалы для вязания крючком. Подготовка материалов к работе. Выбор крючка в зависимости от ниток и узора. Определение количества петель и ниток. Выполнение различных петель. Набор петель крючком. Изготовление образцов вязания крючком. 

Варианты объектов труда.

Образцы вязания. Рисунки орнаментов. Шарфик, шапочка.

Технология ведения дома (5 часов)

Эстетика и экология жилища (2 час).        
Основные теоретические сведения 
Понятие об экологии жилища. Микроклимат в доме. Современные приборы и устройства для поддержания температурного режима, влажности, состояния воздушной среды, уровня шума. Роль освещения в интерьере.

Требования   к   интерьеру   прихожей,   детской   комнаты.   Способы оформления интерьера. Использование комнатных растений в интерьере, их влияние на микроклимат помещения. Практические работы

Подбор и посадка декоративных комнатных растений. Выполнение эскиза интерьера детской комнаты, прихожей. Подбор на основе рекламной информации современной бытовой техники с учетом потребностей и доходов семьи.

Варианты объектов труда.

Декоративные панно, подушки, шторы, каталоги бытовой техники, комнатные растения.
Обучающиеся должны

знать/понимать:
-характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; 
-инженерные коммуникации в жилых помещениях, виды ремонтно-отделочных работ;
-материалы и инструменты для ремонта и отделки помещений; 
-основные виды бытовых домашних работ; 
-средства оформления интерьера; 
-назначение основных видов современной бытовой техники; 
-санитарно-технические работы; виды санитарно-технических устройств; 
-причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации.

уметь:
-планировать ремонтно - отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат;
- подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений; 
-заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле; 
-соблюдать правила пользования современной бытовой техникой.

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

-выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; 
-применения бытовых санитарно-гигиенические средств; 
-выполнения ремонтно-отделочных работ с использованием современных материалов для ремонта и отделки помещений; применения средств индивидуальной защиты и гигиены.

Электроосветительные и электронагревательные приборы.  (1 час). 
Основные теоретические сведения

Электроосветительные приборы. Пути экономии электрической энергии. Лампы накаливания и люминисцентные лампы дневного света, их достоинства, недостатки и особенности эксплуатации. Гальванические источники тока, их сравнительные характеристики и область применения.

Электродвигатели постоянного и переменного тока, их устройство и области применения. Использование коллекторных электродвигателей в бытовой технике. Схемы подключения коллекторного двигателя к источнику тока.

Практические работы.

Подбор бытовых приборов по их мощности и рабочему напряжению. Замена    гальванических    элементов    питания.    Изучение    зависимости направления  и  скорости  вращения  коллекторного  электродвигателя  от полярности и величины приложенного напряжения. Варианты объектов труда.

Осветительные приборы, пульт управления, коллекторный электродвигатель, электроконструктор.

Ремонт помещений (2) час). 
Основные теоретические сведения

Характеристика распространенных технологии ремонта и отделки жилых помещений. Инструменты для ремонтно-отделочных работ.

Подготовка поверхностей стен помещений под окраску. Технология нанесения на подготовленные поверхности водорастворимых красок. Соблюдение правил безопасности труда и гигиены при выполнении ремонтно-отделочных работ. Применение индивидуальных средств защиты и гигиены. Экологическая безопасность материалов и технологий выполнения ремонтно-отделочных работ.

Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических и ремонтно-отделочных работ.
  Практические работы 
Выполнение  эскиза жилой  комнаты  (гостиной,  спальни).  Подбор строительно-отделочных     материалов     по     каталогам.     Определение гармоничного соответствия вида плинтусов, карнизов и др. стилю интерьера. Выбор красок, элементов декоративных украшений интерьера по каталогам. 
Варианты объектов труда.

Учебные   стенды,   каталоги   строительно-отделочных   материалов, Интернет.
Электротехнические работы
Обучающиеся должны
знать/понимать:
-назначение и виды устройств защиты бытовых электроустановок от перегрузки; 
-правила безопасной эксплуатации бытовой техники; 
-пути экономии электрической энергии в быту.

уметь:
-объяснять работу простых электрических устройств по их принципиальным или функциональным схемам; 
-рассчитывать стоимость потребляемой электрической энергии; 
-включать в электрическую цепь маломощный двигатель с напряжением до 42 В.

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

-безопасной эксплуатации электротехнических и электробытовых приборов; 
-оценивания возможности подключения различных потребителей электрической энергии к квартирной проводке и определение нагрузки сети при их одновременном использовании; 
-осуществления сборки электрических цепей простых электротехнических устройств по схемам.

Гигиена учащегося. (2час)

Основные теоретические сведения

Гигиенические требования по уходу за кожей, волосами, ногтями. Основные сведения об уходе за нормальной кожей. Средства ухода за кожей. Особенности ухода за жирной и сухой кожей.

Средства борьбы с потливостью. Воспалительные гнойничковые угри. 
Практические работы.

Уход за кожей, пораженной угрями. Положительное и отрицательное воздействие солнечного загара. Профилактическая защита кожи. Знакомство с профессией врача-косметолога.

Основы плодоводства (весенний период) (8 часов)
Уход за садом.  Ягодные культуры: посадка и уход. Размножение плодовых и ягодных растений. Прививки плодовых культур. Размножение ягодных кустарников черенками .Плодовый питомник.
Летняя трудовая практика (17 часов)
ТРЕБОВАНИЯ К УРОВНЮ ПОДГОТОВКИ ОБУЧАЮЩИХСЯ

Обучающиеся должны 
знать:

об источниках и путях проникновения болезнетворных микробов в организм человека, способах профилактики инфекций и т. п.;

о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;

о методах сохранения продуктов при кулинарной обработке;

правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;

пищевой ценности рыбы, способы термической обработки рыбы, условия и сроки хранения полуфабрикатов, правила разделки рыбы;

требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;

общие сведения о различных видах мяса, пищевая ценность мяса, способы термической обработки мяса, условия и сроки хранения, полуфабрикатов и готовой продукции;

Сахар и роль его в кулинарии и питании человека, виды желирующих веществ и ароматизаторов;

способы приготовления разных видов теста, значение блюд из теста в питании человека;

назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, значение заготовки овощей и фруктов на зиму, условия сохранения в них витаминов;

основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику переплетений, зависимость свойства тканей от вида переплетения;

классификацию машинных швов, их назначение, конструкцию и условное графическое изображение;

принцип образования двуниточного машинного стежка, устройство швейной машины, выполняющей зигзагообразную строчку;

силуэт и стиль в одежде, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа поясного изделия брюк и юбки, особенности моделирования поясных изделий;

экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;

осветительные приборы и пути экономии электроэнергии;

современные стили в интерьере, основные виды комнатных растений и правила ухода за ними; 

традиционные виды рукоделия – вязание крючком, инструменты и приспособления, узоры;

историю создания изделий  в технике изонить.

уметь:

оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;

работать по технологическим картам;

разделывать рыбу; готовить блюда из рыбы и полуфабрикатов;

готовить различные виды теста для кондитерских изделий и блюда из него (печенье, торты)

проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать фруктовые пюре, желе и муссы;

рассчитывать норму продуктов для приготовления блюд;

соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;

закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обмётывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;

 читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны поясного изделия (брюк и юбок);

выполнять машинные швы: стачные (двойной, настрочной с открытым срезом) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать притачной пояс;

выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы;

работать с электроприборами; подбирать крючок и нитки в зависимости от изделия.

владеть: 

ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно - саморазвивающей, рефлексивной компетенциями

быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

– вести экологически здоровый образ жизни;

– использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

– планировать и оформлять интерьер комнаты;

– проводить уборку квартиры;

– ухаживать за одеждой и обувью; 

– соблюдать гигиену;

– выражать уважение и заботу к членам семьи;

– принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

– проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов.

ИНФОРМАЦИОННО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ И СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ

для учителя

1. Примерная программа основного общего образования по направлению "Технология. Обслуживающий труд"

2. Федеральный компонент государственного стандарта общего образования. «Технология. Обслуживающий труд.»

3. Программы общеобразовательных учреждений. Технология. Трудовое обучение 5-11классы, программа подготовлена научным коллективом. Научные руководители Ю.Л.Хотунцев, В.Д.Симоненко. Москва. Просвещение. 2005г.

4. Технология: Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек и мальчиков) В.Д. Симоненко. - М.: Вентана-Граф, 2010-11г.

5.Технология: 7 класс (вариант для девочек и мальчиков): Методические рекомендации. Составитель Крупская Ю.В..Под редакцией В.Д.Симоненко. Москва. Вентана-Граф, 2006г.
6. Программно-методические материалы. Технология 5-11 классы. Составитель А.В.Марченко. Москва. Дрофа.2006г.

7.Поурочные планы по учебнику Технология. 7 класс (для девочек и мальчиков) под редакцией В.Д.Симоненко. Автор-составитель И.В.Бобунова. Волгоград. Учитель. 2006г.

Маркуцкая С.Э. Москва. Экзамен, 2006г. 

8.Материалы и рекомендации по внутришкольному контролю обучения технологии (обслуживающий труд) Автор: Кузнецова Н.В. ИПКиПРО Курганской области. Курган. 2004г.
для обучающихся                                                                                                                                                 1. Технология: Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек и мальчиков). В.Д. Симоненко. - М.: Вентана-Граф, 2010-2011г
